ALMOCO

(SEG A SEX)
11H45 AS 1SH
(SAB A DOM)
12H AS 16H

JANTAR

(DOM A QUINTA)

18H AS 23H
(SEX E SAB)

18H AS OOH

Yy W W
(armela

PASTICCERTA

(11) 4796-8002

(PEDIDOS)

(11) 97322-9424

(RESERVAS)

@carmelarestaurantepizzaria



Menu

* 12 fatias | “185 .00
Ll I | a 22 fatias | “25500
Carmela 35fatias | “350.00

PANNA COTTA

Massa péo de 16,
brigadeiro cremoso
de baunilha, calda
de frutas vermelhas
e creme de chantilly.

Massa péo de 16 de

baunilha, creme de nata

com morango fresco

g ‘.‘& e creme d.e chantilly

% gé’ com suspiros.
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PISTACHE

Massa péo de 16 de
baunilha, brigadeiro
cremoso de pistache
artesanal, morangos

'5% k - G “\ frescos e creme de
;:],m-: & =73 2%, , o chantilly.
MOUSSE DE CHOCOLATE
e TS S T - Massa de chocolate
7 A .
/ amargo, recheio de mousse
4 de chocolate com toque de

café, cobertura de ganache
de chocolate amargo com

. ': : raspas de chocolate.
e ' e 3 ) s
MORANGO COM BRIGADEIRO
B ;f- ‘, "’ e 7 ' Massa de chocolate amargo,

recheio de brigadeiro de
chocolate cremoso com
morangos frescos, cobertura
de ganache de chocolate
amargo com raspas de
chocolate e morango.

Menu

° 12 fatias | “ 1100
I 1 I I | I a 22 fatias | “ 210 .00
Tradicional 35 fatias | “270.00

ABACAXICOMCOCO

Massa péo de 16 de
baunilha, creme de
coco em flocos,
abacaxi e creme
de chantilly.
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PRESTIGIO
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Massa de chocolate
amargo, beijinho de
coco, brigadeiro de
chocolate e creme

de chantilly.
. 5
| e
3 B . Massa pdo de 16 de
AR - = - 9P baunilha, brigadeiro
& e = e “'3, =N ' i : cremoso artesanal
LEA TS U T de pacoca e creme
b =Bl de chantilly.
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MARACUJA
M

Massa péio de 16 de
baunilha, brigadeiro
de maracujg, geleia
de maracuja e creme
de chantilly.

Massa de chocolate
amargo, brigadeiro
de maracuja, geleia
de maracuja e
creme de chantilly.




